EJXEMPLAR [RANNTD W 42
DCENERT 1T - {NERD 208

EL SUR DE LA MODA gz~
I.:?:l- Il I a

Mirando al sur
Missey

MLEVOS mﬁﬂdﬂr&ﬂ
La aguja

en el dedo

shoppmgcon;.. °
| Hugoisalazar

la entrevista

Hmaya Arzuaga

e
ditor; al mMods

Grand J'e-tte




BLANC GRAN
RESERVA BRUT
f‘M]}._ﬂE L l.l\.'.'..l..
EXPRESIVO

ARMONICO

s b o .
0 S ) || | el |

Seguro que tienes muchos motivos por los
zanilla, moscatel... los paladares exquisitos
La eleccion del vino es algo que no debes

vertirte en el anfitrion perfecto de cualquie

las comidas, sorprende con tu buen gusto
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| encanto del paté: Elegante, ex-
quisito y sencillo de servir. El pagé
es un clisico para afrecer a las vi-
siras, bien sea con ocasidn de un al-
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dos de unas rebanadiras de pan o con correzas,
cumplen también la funcidn estética de dar un
toque de sofisticacion a la mesa. Los tienes de
salmén, de jabali, de oca, de ciervo. .. no tenes
mis que pedir por esa boquita para comprobar
a gran oferta que existe en el mencado, Con una
remesa de patés colocados estrardgicamente jun-
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ta de tus comensales.

Dulce que te quiero dulce: Con silo oir la pa-
labra chocolate, la mente se activa y acuden a
ella un torrente de sensaciones placenteras. Las
papilas gustativas se preparan para un auténti-
co festin que abarca desde ¢l clisico chocolate
negro, para los amantes de la sencillez, hasea la
sofisticacitn de los chocolates rellenos de frut
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servir varios tipos de chocolates en pequedias on-
zas y distribuirlos en platos llanos, en una diver-
tida combinacién que le dard un toque de co-
lor a las rardes invernales, Ya sabes, pdrare bien
stananie B , para asegurarte el postre,
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st R S e Placer de sibaritas: Distinguir entre los distin-
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dir en ensaladas; el Camembert para untardo con
tostaditas como aperitivo; el azul para condi-
menear las salsas; ¢l Edam para acompaiiarlo
con frutas. También los puedes servir en una ta-
bla de madera antes de los postres, siguiendo la
inspiracion francesa, y ordenarlos desde los mis
suaves a los mis fuertes en una gradacion de sa-
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fundirte en ellos, B




